
 BITS  
   
V Gefüllte Blätterteigschnecke mit grünem Spargel und Ziegenkäse 8.50 
 an Tomaten Chutney  
 Filled puff pastry with green asparagus and goat cheese on tomato chutney  
   
   
 Salat vom Baby Oktopus mariniert 12.50 
 mit Knobli und Zitronensaft  
 Salad with marinated baby octopus  
 served with garlic and lemon juice  
   
 Mediterraner Kalbsspiess auf Salsa Verde 12.50 
 Mediterranean veal spit on salsa verde  
   
 11/11 Bits „Plättli 12.50 
 Ein Plättli mit allen Bits zur Auswahl  
 Pot-pourri of all Bits  
   

   
   

 SALATE Bite Upgrade 

    
    
V Brasserie Blattsalat mit Hausdressing und gerösteten Kürbiskernen 7.00 11.00 
 Brasserie green salad with house dressing and roasted pumpkin seeds   
    
V Gemischter Salat mit Hausdressing 10.00 17.00 
 Mixed salad with house dressing   
   
 Tomaten-Mozzarella mit Basilikum Espuma 18.50 
 Tomato mozzarella with basilic espuma  
   
 Schweizer Wurst Käsesalat auf frischen Blattsalaten  14.50 19.50 
 Swiss sausage cheese salad with fresh leaf salad  
   
   
   
 SUPPEN 

 
 

   
V Rinderkraftbrühe mit Fideli und Peterli 9.50 
 Beef bouillon with vermicelli and parsley  
   
V Gazpacho mit Knobli Ciabatta 8.50 
 Gazpacho with garlic ciabatta  
   
   
 V = Vegetarische Gerichte / Vegetarian dishes  

 Fleisch Herkunft:  Kalb CH, Rind CH, Schwein CH/DE, Poulet CH, Maispoularde FRA  

 Fisch-Herkunft: Lachs NO (Zucht), Crevetten THAI (Zucht), Oktopus VN (Zucht)  

 


