
   BITES UPGRADES 

    
 Caesar Salat mit grillierter Pouletbrust, Speck und Croutons  24.00 

 Caesar salad with grilled chicken and croutons   

    
 Caesar Salat mit grillierten Riesencrevetten und Croutons  28.50 

 Caesar salad with grilled king prawns and croutons   

    
 Club Sandwich “Bits&Bites Style” mit Pommes Frites  28.50 

 Club Sandwich “Bits&Bites Style” with French fries   

    
 Gebratene Maispoulardenbrust  auf Risotto vom weissen Pfirsich  29.00 

 und Mönchsbart   

 Cornfed chicken with risotto white peach and Italian herbs   

    
 Cordon bleu vom Schwein mit Sauerrahmdip und Zitrone  29.00 

 serviert mit gebackenen Frühkartoffeln   

 Pork cordon bleu with sour cream dip, lemon and new baked potatoes   

    
 Gebratenes Lachsfilet auf Ricotta Ravioli und Frühlauch  26.00 

 verfeinert mit Espuma von der schwarzen Johannisbeere   

 Roasted salmon filet with ricotta ravioli, new leek and black currant espuma 
espuma 

  

    
 Tagliatelle mit Riesencrevetten und Pesto an jungem Blattspinat 24.00 33.00 

 verfeinert mit Ricotta   

 Tagliatelle with king prawns and pesto on baby leaf spinach and ricotta   

    
V Risotto vom grünen Spargel mit gebratenen Kräuterseitlingen 19.50 24.50 

 und Sprossenkräutersalat   

 Risotto with green asparagus and baked king oyster mushrooms    

 served with salad of sprouts and herbs   
    
 Beefsteak Tatar vom Bio Rind mit Roggenbrot und Toast  22.50 31.00 

 Beefsteak tatar with rye bread and toast   

 Parfümiert mit / Perfumed with: Cognac oder/or Whisky +2.00 +2.00 

    
 Wienerschnitzel „Bits&Bites“ 29.00 38.50 

 mit Pommes Frites und Zitrone   

 Breaded escalope of veal “Bits&Bites” with French fries   

    
 Entrecôte vom Swiss Gourmet Beef mit Zitronen-Pfeffer-Butter  41.50 

 serviert mit Speckbohnenbündchen und gebackenen Frühkartoffeln   

 Swiss Gourmet Sirloin steak with lemon-pepper-butter   

 served with French beans with bacon and new potatoes   

    
 Kalbsgeschnetzeltes „Zürcher Art“   38.50 

 mit goldbrauner Rösti   

 Sliced veal “Zurich style” with gold-brown hash-brown   

    
 V = Vegetarische Gerichte / Vegetarian dishes 

 Fleisch Herkunft:  Kalb CH, Rind CH, Schwein CH/DE, Poulet CH, Maispoularde FRA 

 Fisch-Herkunft: Lachs NO (Zucht), Crevetten THAI (Zucht), Oktopus VN (Zucht) 
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